HENNY IPENNY

Engineered to Last”

F5 Quick Reference

Scan code to see
videos of these
procedures and more!

Operation

Turn main power switch @ on.

Verify basket rests ( | ) and baskets ( J ) are clean and in place.
Verify oil is filled to lower level indicator .

Fill vat if needed.

Menu > Oil & Filter > Fill Vat > Fill Vat from
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Drain Pan JiB Manual Fill

% - Tap oil icon to access
Express Filter from

most menus.

- Tap Express Filter when prompted
- Select Filter as often as possible to
» Extend oil life Express Filter
» Avoid unclogging the drain )
- Reset oil filter percentage

» Keep product quality high taire e gt By
» Avoid nuisance E-10 high limit errors tapping Express Filter.

When Check JIB displays:

1. Pull JIB out from under the fryer

2. Remove JIB tube from empty JIB

3. Open and remove seal from new JIB
4. Insert JIB tube into new JIB

5. Push JIB under fryer and close door

Set up Dual Language

- Swipe up to reveal the quick action dock then tap the ECO mode button.

Scan the QR code in the upper right corner to view videos of these procedures
and more.

WARNING!

A WARNING! Burn Risk! Oil and surfaces of fryer and filter pan are hot.
Wear PPE when performing cleaning and maintenance procedures.

Before operating the fryer, read and understand the complete operation manual that is supplied
with the unit paying close attention to all safety messages.
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Troubleshooting

(located on front of fryer @)
« Allow motor to cool for 20 minutes
- Press reset button

(The high limit switch @ is accessed by opening the corresponding door)
- Express filter the vat (clean all crumbs from vat)

« Allow oil to cool 20 minutes

- Reset }Eglimit by opening the door below the vat and pressing the reset
switch

Note: There is a control reset switch next to the high limit reset @ Use this in the event of a frozen control.

Maintenance

1. Perform Daily Maintenance Filter on each vat
menu > oil & filter > daily maintenance filter

2. Remove and clean basket hanger( H ), basket rests( | )and
baskets( J ).

3. Perform daily filter pan maintenance @ and install basket
hanger(H ).

4. Clean exterior of fryer.

Throughout the day
Empty crumb basket as needed (G1.)

Once per day

1. Clean and dry filter pan.

2. Replace filter (G2). G1
3. Lubricate O-rings (G3).

Every 90 days
Replace O-rings x3 (G3). G2
175860 (10 pack)

G3

1. To turn off a vat, swipe up to reveal the quick action dock then tap
the power button.
2. Turn main power switch @to the off position to turn fryer off.

Set up Dual Language

- Test and replace oil based on restaurant guidelines
- Perform Deep Clean procedure after changing oil
- Tighten Element Guard every 90 days

Scan the QR code in the upper right corner to view videos of these
procedures and more.
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HENNY IPENNY

Engineered to Last”

F5 Pikaopas

Skannaa koodi
katsoaksesi videoita
naistd menettelyista ja
paljon muuta!

Kaytto

K&anna paavirtakytkin @ paille.

Tarkasta, etta korin tuet( | ) ja korit( J ) ovat puhtaat ja paikoillaan.
Varmista, ettd 6ljyd on taytetty alarajan merkkiin asti.

Tayta allas tarvittaessa.

Valikko > Oljy ja suodatin > Tayté allas > Tayt4 allas kohteesta

Téytd allas kohteesta
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Tyhjennysastia Irtodljy Manuaalinen
tayttd
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- Napauta 6ljykuvaketta
padstaksesi
pikasuodatustoimintoihin
useimmista valikoista.

- Napauta Pikasuodatus pyydettdessa
- Valitse Suodatus niin usein kuin
mahdollista. Se

» pidentda 6ljyn kayttoikaa

» valttaa viemarin tukkeutumisen

» pitda tuotteiden laadun hyvana

» valttaa hairitsevat E-10 ylarajavirheet.

Pikasuodatus

- Nollaa 6ljysuodattimen
prosenttiosuus ennen kuin
napautat pikasuodatusta.

Kun Tarkasta JIB tulee esille:

1. Veda JIB-kanisteri ulos rasvakeittimen alapuolelta.
2. Irrota JIB-kanisterin putki tyhjasta JIB-kanisterista.
3. Avaa ja poista sinetti uudesta JIB-kanisterista.

4. Tyénna JIB-putki uuteen JIB-kanisteriin

5. Tyénna JIB-kanisteri rasvakeittimen alapuolelle ja
sulje ovi

Kaksikieliset asetukset

Pyyhkdise ylospain, jotta saat esille pikatoimintapaneelin ja napauta sitten
ECO-tilapainiketta.

Skannaa oikeassa yldreunassa oleva QR-koodi katsoaksesi videoita ndista
menettelyista ja paljon muuta.

VAROITUS!

A VAROITUS! Palovamman vaara! Oljy seka rasvakeittimen ja suodatinpannun pinnat ovat kuumia.
Kayta henkilonsuojaimia suorittaessasi puhdistus- ja huoltotoimenpiteita.

Ennen kuin kaytat rasvakeitintd, lue laitteen mukana toimitettu kdyttohje ja varmista, etta
ymmarrat sen, ja kiinnita erityistda huomiota kaikkiin turvallisuusviesteihin.
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Vianmaaritys

(rasvakeittimen etuosassa @)
» Anna moottorin jaahtyd 20 minuuttia
« Paina nollauspainiketta

(Ylarajakytkimeen @ paasee kasiksi vastaavasta ovesta)
- Pikasuodata allas (puhdista kaikki murut altaasta)

« Anna 6ljyn jadhtya 20 minuuttia

- Nollaa ylaraja avaamalla altaan alla oleva ovi ja painamalla palautuskytkinta @

Huomaa: Yldrajan palautuskytkimen vieressé on ohjauksen palautuskytkin @ Kdytd sitd, jos ohjaus on jumiutunut.

Huolto

1. Suorita jokaisen altaan suodattimen huolto paivittdin
valikko > éljy ja suodatin > suodattimen pdivittdinen huolto
Irrota ja puhdista korin ripustin ( H ), korin tuet ( | )jakorit( J ).
Suorita paivittdinen suodatinpannun huolto @ja asenna
korin ripustin ( H ).

4. Puhdista rasvakeittimen ulkopuoli.

Koko paivan
Tyhjenna murukori tarpeen mukaan (G1).

Kerran pdivassa

1. Puhdista ja kuivaa suodatinpannu.

2. Vaihda suodatin (G2). G1
3. \Voitele O-renkaat (G3).

90 padivan valein

Vaihda O-renkaat x3 (G3). G2
175860 (10 kappaleen

pakkaus)

G3

1. Kytke allas pois paalta pyyhkdisemalla ylospdin, jotta esille tulee
pikatoimintapaneeli ja napauta sitten virtapainiketta.
2. Kytke rasvakeitin pois paalta kaantamalla paavirtakytkin @ pois paalta.

Kaksikieliset asetukset

- Testaa ja vaihda 6ljy ravintolan ohjeiden mukaan
- Suorita syvapuhdistustoimenpiteet 6ljynvaihdon jalkeen
- Kirista vastusten kiinnikkeet aina 90 pdivan valiajoin.

Skannaa oikeassa yldreunassa oleva QR-koodi katsoaksesi videoita
ndistd menettelyistd ja paljon muuta.
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